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Van harte 
gefeliciteerd

met jullie 
voorgenomen 

huwelijk!

Lief aanstaand bruidspaar,

Bedankt voor jullie interesse in onze locatie voor het vieren van jullie mooiste dag! Bij zo’n dag hoort een prachtige locatie die 
bij jullie past en voldoet aan jullie wensen. Vier het in onze prachtige karakteristieke oude boerderij met terras aan het water 
bij Schinkelshoek! Deze brochure omvat al onze arrangementen voor een receptie & ceremonie, borrel- en  dinersuggesties en 
verschillende drank en feestmogelijkheden. Ons team met jarenlange ervaring, vakkundigheid en flexibiliteit denkt graag met jullie 
mee, zodat jullie dag precies wordt zoals jullie willen. Ook op de dag zelf zorgen we er graag voor dat alles tot in de kleinste details 
klopt! 

Benieuwd naar onze locatie? Jullie zijn van harte welkom voor een eerste rondleiding en  kennismaking. Onder het genot van een 
drankje nemen we rustig alle wensen door en indien gewenst maken wij vrijblijvend een offerte met de globale invulling van jullie 
mooiste dag. Advies is om een afspraak in te plannen, zodat we in alle rust voor jullie de tijd kunnen nemen. We staan klaar om jullie 
te woord te staan bij vragen of als jullie een afspraak willen inplannen.

Liefs,

Namens het team van Golfbaan en Brasserie Schinkelshoek

010 - 460 21 39
sales@golfbaanschinkelshoek.nl



De brochure beslaat: 

Bijgesloten: Roadmap naar jullie mooiste dag en onze Algemene Voorwaarden.

Alle teksten en prijzen in dit document zijn onder voorbehoud van eventuele prijswijzigingen en typ- en/of drukfouten.
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Locatie & Ruimtes
Jullie hebben vast al ideeën hoe jullie mooiste dag er uit moet komen te zien. Wij hebben voor ieder huwelijk en iedere groepsgrootte geschikte 
ruimtes. Onze uit de 17e Eeuw daterende boerderij ligt ten midden van het groen van de Zuidbuurt en de Surfplas in Vlaardingen. Jullie feest, 
omringd door rust en natuurrijke omgeving. Verder zullen de verschillende ruimtes voor verschillende groepsgroottes.

Terras aan het water Zaal Opkamer

Onze trots! Jullie ceremonie, borrelen, 
een receptie, diner of buffet met eigen 
buitenbar. Ongestoord genieten. Ons 
terras aan het water is voorzien van 
april tot oktober van een prachtige 
stretchtent voorzien voor een echt 
festivalsfeertje! 

Het hart van de brasserie. De 
karateristieke oude balken en hoge nok 
zijn tekenend voor de oude boerderij. 
Perfect voor een winterse bruiloft, 
groots diner of knallend feest! 

Een gezellig knusse huiskamer waar in 
klein gezelschap lekker getafeld kan 
worden. 

CAPACITEIT
100 max		 Ceremonie
85 max 		  Zittend
220		  Staand

GROOTTE
100 m2

CAPACITEIT
100 max		 Ceremonie
80 max		  Zittend
220 max		 Feest

GROOTTE
250 m2

CAPACITEIT
30 max		  Zittend
50 max		  Sta/Zit

GROOTTE
50 m2



Ceremonie
Het grote moment waar jullie het JA-woord tegen elkaar gaan zeggen en jullie de liefde bezegelen. Schinkelshoek is een officiële trouwlocatie in 
de gemeente Vlaardingen. Dit houdt in dat jullie huwelijksvoltrekking bij ons plaats kan vinden met een trouwambtenaar van de gemeente. Dit 
kan op ons  mooie terras aan het water (100+ personen), onder de stretchtent (tot 40 personen)of in onze sfeervolle brasserie (100 personen).

Een ceremonie op onze locatie bedraagt € 835,- excl. € 75,- bezorgkosten. (prijzen zijn gebaseerd op 2025)

Hierin zitten standaard: de voorbereidende gesprekken van jullie dag op locatie, klaarzetten van de ceremonie, toog met wit 
doek, katheder/spreekgestoelte voor jullie trouwambtenaar, geluidsman en geluidsaparatuur en microfoon, lampionnen in onze 
kastanjebomen/stretchtent/zaal. Ernaast rekenen we kosten voor de witte trouwstoeltjes (€ 5,50 per stuk) voor jullie gasten om het 
totaalbeeld van de ceremonie compleet te maken.

Tevens betalen jullie €100,- legeskosten. Deze kosten zijn kosten voor het voltrekken van het huwelijk op externe locatie. Enkele weken 
na het huwelijk ontvangen jullie een rekening voor het voltrekken van het huwelijk in de gemeente Vlaardingen. Deze is afhankelijk van 
de dag van de week en moment op de dag. Dit is terug te vinden op de website van de gemeente: www.vlaardingen.nl.. Zijn jullie al 
getrouwd voor de wet, maar gaan jullie ceremonieel trouwen? Dan is er geen sprake van gemeentelijke kosten, zoals de legeskosten.

Extra: Aan de stoeltjes bloemenvaasjes gevuld met bloemen in de kleur die past naar jullie keuze? Voor € 60,- vullen wij dit aan en 
hergebruiken wij deze rijkgevulde vaasje ook tijdens toost, borrel, receptie, diner en feest!

Een ceremonie op onze locatie bedraagt € 695,-. (prijzen zijn gebaseerd op 2024)

Hierin zitten standaard: het voorbereidend werk van de ceremonie op locatie, klaarzetten van de 
ceremonie, toog met wit doek, katheder/spreekgestoelte voor jullie trouwambtenaar, geluidsman 
en geluidsaparatuur en microfoon, lampionnen in onze kastanjebomen/stretchtent/zaal.

Tevens betalen jullie €100,- legeskosten. Deze kosten zijn kosten voor het voltrekken van het 
huwelijk op externe locatie. Enkele weken na het huwelijk ontvangen jullie van de gemeente 
Vlaardingen voor het voltrekken van het huwelijk in de gemeente Vlaardingen.

Extra: Aan de stoeltjes bloemenvaasjes gevuld met bloemen in de kleur die past naar jullie keuze? 
Voor €60,- vullen wij dit aan en hergebruiken wij deze rijkgevulde vaasje ook tijdens toost, borrel, 
receptie, diner en feest!

Ceremonie



Toost & Borrel
Ceremonie bij ons op locatie of niet; het huwelijk moet gevierd worden met de mensen die jullie liefhebben! Ontspannen en genieten. Wij bieden 
tal van mogelijkheden om jullie toost, borrel of receptie tot in de puntjes te verzorgen.

TOOST

TAART

Verwelkom jullie gasten met een alcoholvrije welkomstcocktail of 
proost op de liefde met bubbels na de ceremonie!

Om je vingers bij af te likken. Haal jullie droomtaart of sweettable 
in huis en wij zorgen dat deze op dé beste plek komt te staan. 
Nadat jullie de taart hebben aangesneden, doen wij de rest en 
zorgen wij dat iedereen van een stukje wordt voorzien! Voor het 
gebruik van het servies rekenen van € 1,95 Service Fee (bordgeld).

Alcoholvrije Welkomstcocktail
Glas Cava (ook alcoholvrij)
Welkomst Bellini
Welkomst Aperol Spritz
Welkomst Gin Tonic

€ 4,95 p.p.
€ 5,95 p.p.
€ 6,95 p.p.
€ 8,95 p.p.
€ 9,75 p.p.



Toost & Borrel
Ceremonie bij ons op locatie of niet; het huwelijk moet gevierd worden met de mensen die jullie liefhebben! Ontspannen en genieten. Wij bieden 
tal van mogelijkheden om jullie toost, borrel of receptie tot in de puntjes te verzorgen.

Op tafel

Extra's!

Partysnacks Classic

Partysnacks 'All-in'

Bij al onze Party-arrangementen serveren wij halverwege de 
avond onze Vlaerdinger frites met truffelmayonaise!

Standaard iets hartigs op tafel voor jullie en de gasten?

Party Plankjes
Plankjes met zoute koekjes, nootjes en olijven

Buffet broodjes hamburger (1 p.p.)
Liever 2 broodjes per persoon?

Vlaerdinger frites met truffelmayo

€ 1,20 p.p.

€ 7,- p.p.
(+ € 5,90 p.p.)

€ 4,90 p.p.

Warme hapjes
•	 Kalfbitterbal
•	 Mini loempia
•	 Mini frikandel
•	 Vegetarisch vlammetje

Het feest helemaal afmaken? Kies voor ‘All-in’ arrangement. 
Gedurende de avond gaan we driemaal rond met warme hapjes en 
tweemaal rond met koude hapjes.

€ 9,50 p.p.

€ 12,50 p.p.



Lunch & Diner
Van een lunch in de middag voor jullie en jullie daggasten tot een shared dining of buffet in de avond, we bieden verschillende diner arrange-
menten aan. Voor iedere gelegenheid wat wils!

INDEKKEN VAN TAFELS

Gezellig met elkaar aan tafel is één van de gezellige momenten op jullie dag. Of het nu een lunch, buffet of shared dining is, voor iedere 
gelegenheid is er een tafelschikking te bedenken. Jullie kunnen denken aan lange tafels voor een formelere opstelling of juist bloktafels 
waar iedereen elkaar goed kan zien. Wij gaan graag met jullie in gesprek om tot de beste opstelling te komen. De volgende pagina’s 
beschrijven de verschillende arrangementen die wij te bieden hebben. 

In de basis dekken we onze tafels in met witte servetten, bestek, wijn en waterglazen en de bijbehorende koelers. Uiteraard is dit aan te 
passen naar jullie wens tijdens de gesprekken die we met elkaar hebben. 

Liever een romantischere of luxueuzere uitstraling op tafel? Kies dan voor één van onze uitbreidingen:

Enkel Witte servet		  Inbegrepen

Witte lopers op tafel		  € 130,-
> 40 personen			   + € 2,50 p.p. extra

Kanten kleedjes			   € 210,-
> 40 personen			   + € 5,00 p.p. extra

Wit effen tafellinnen		  € 315,-
> 40 personen			   + € 7,50 p.p. extra	



Lunch

Onderstaande arrangementen beschrijven onze lunchmogelijk-
heden van 8 tot 100* personen met uw gezelschap: Een shared 
lunch waar de gerechten midden op tafel worden geserveerd om 
met elkaar te delen. Kies één van onderstaande arrangementen en 
geniet onbezorgd met elkaar. Natuurlijk kunnen wij op aanvraag 
en in overleg ook voor uw vegetarische gasten de arrangementen 
aanpassen.

* Vanaf 40 personen serveren wij de lunch in buffetvorm.

Shared Lunch Classic (minimaal 8 personen) Schinkelshoek 'All-in' lunch (minimaal 20 personen)

•	 Tomaten- of mosterdsoep (vooraf maakt u uw keuze voor het gezelschap)

•	 Drie dik gesneden waldkorn- en maisbrood boterhammen
•	 Midi broodjes
•	 Kandijkoek
•	 Suikerbrood
•	 Knäckebröd
•	 Twee soorten kaas
•	 Drie soorten vleeswaren
•	 Huisgemaakte eiersalade
•	 Kalfskroket 
•	 Zoetwaren
•	 Roomboter

Heeft u vegetarische en/of vegan gasten in het gezelschap? Geef dit 
aan ons door. Wij serveren voor de vegetarische gasten een extra 
groentekroket (+ € 1,50 p.p.) en de vegan gasten krijgen dan vegan 
kaas, tomaat en muhuammara (+ € 2,50 p.p). Onze tomaten- en 
mosterdsoep zijn tevens zowel vegan als vegetarisch. 

OMELET

BAL GEHAKT

ZALM

ROEREI - KROKET

EI - KROKET

Wij serveren onze lunches met drie dik gesneden 
boterhammen, kaas, ham, roomboter  en diverse zoetwaren 
per persoon.

Uitgebreid en lekker tafelen waar het aan niks zal ontbreken? Ook 
geserveerd op het midden van de tafel vanaf 20 personen:

tomatensoep - omelet 
met ui en paprika

mosterdsoep - gehaktbal 
uit de jus - ui

uiensoep - zalmspread - 
sla - rauwkost

tomatensoep - roerei 
met courgette en ui - 
kalfskroket

tomatensoep - gekookt 
ei - kalfskroket

€ 15,- p.p.

€ 15,75 p.p. 

€ 16,50 p.p.

€ 16,- p.p.

€ 15,- p.p.

€ 22,50 p.p.



BBQ

Ons BBQ-pakket bestaat uit de lekkerste gerechten en allemaal 
uit eigen keuken en naar ons recept bereid. Natuurlijk bestellen wij 
bij ieder evenement een heerlijk zonnetje! Mocht het onverwachts 
slecht weer zijn, dan bereiden wij alles vanuit onze keuken. Ideaal 
om te combineren met een gezellig toernooi of clinic met familie 
of vrienden tijdens of voor uw feest. 

*Voor groepen tussen de 20 en 25 personen rekenen we een toeslag van +2,90 p.p..

BBQ Classic BBQ 'All-in'

vanaf 25 personen*

U start met een plankje gevuld met diverse fingerfood hapjes die wij 
op tafel voor u neerzetten met:
•	 Gemarineerde olijven
•	 Amsterdamse uien
•	 Chorizo
•	 Tortilla chips
•	 Wrap rolletjes met ham en kaas
•	 Thin crackers
•	 Salsa
•	 Huisgemaakte eiersalade
•	 Huisgemaakte zalmfarce

Daarna kunt u genieten van de vele gerechten van de barbecue die 
wij in buffetvorm voor u klaarzetten.

Als afsluiting zetten wij voor u ons dessertbuffet klaar waar u de 
vrije keuze heeft uit diverse minidessert, vers fruit en een ijsstaart 
uit eigen keuken. 

•	 Elite hamburger, 120gr

•	 Kipsaté in pindasaus, 150gr

•	 Stukjes braadworst met gebakken ui, 70gr

•	 Pikant gemarineerde kip, 80gr

•	 Frites, 120gr

•	 Stokbrood
•	 Kruidenboter
•	 Pastasalade, 50gr

•	 Aardappelsalade, 50gr

•	 Tomatensalade
•	 Komkommersalade
•	 Verschillende sauzen

Breid u barbecue uit! Extra bij te bestellen per persoon en altijd 
voor het aantal personen dat u heeft opgegeven:
•	 Gamba’s, 2 stuks 

•	 Diamanthaas (biefstuk) getrancheerd, 50gr

Natuurlijk en ook apart bij te bestellen voor uw vegetarische 
gasten. 
•	 Vegetarische spies
•	 Vegetarische hamburger
•	 Vegetarische braadworst
•	 Gekruide paprika, ui, courgettes

€ 21,- p.p. € 28,50 p.p.
BBQ Classic BBQ Classic

incl. dessertbuffet

BBQ ‘All-in’ incl. dessertbuffetBBQ ‘All-in’ 

€37,50 p.p.€30,- p.p.+ € 3,90 p.p.
+ € 3,50 p.p.

+ € 3,50 p.p.



Oostersbuffet

Verken de verfijnde smaken van het Verre Oosten met ons 
heerlijke Oosterse buffet. Dit buffet is een feest voor de zintuigen, 
boordevol smaakvolle gerechten die de rijke tradities van de 
Aziatische keuken tot leven brengen. Een perfect buffet voor 
bruiloften, feesten en andere bijzondere gelegenheden, dat niet 
alleen je gasten zal verrassen met de rijke smaken, maar ook met 
de kleurrijke en gevarieerde presentatie.

*Voor groepen tussen de 20 en 25 personen rekenen we een toeslag van +2,90 p.p..

Oostersbuffet Classic Oostersbuffet 'All-in'

vanaf 25 personen*

Als entree start u met een Indonesische soto (een licht pikante 
kippensoep) geserveerd met stokbrood en kruidenboter.

BUFFET
•	 Kipsaté in pindasaus
•	 Gemarineerde kip in ketjapsaus
•	 Babi pangang van de chef
•	 Varkensbuikspek hoisin style
•	 Bami
•	 Nasi
•	 Couscous
•	 Rijst
•	 Tafelzuren
•	 Kroepoek
•	 Cassave
•	 Gebrande uitjes

Breid uw buffet uit met ons befaamde dessertbuffet waar u de vrije 
keuze heeft uit diverse minidesserts, vers fruit en een ijsstaart uit 
eigen keuken.

•	 Kipsaté in pindasaus
•	 Gemarineerde kip in ketjapsaus
•	 Indische balletjes in zoetzure saus
•	 Bami
•	 Nasi
•	 Couscous
•	 Tafelzuren
•	 Kroepoek
•	 Cassave
•	 Stokbrood met kruidenboter

€ 21,50 p.p.

€ 27,50 p.p.

Oostersbuffet 

Classic

Oostersbuffet 

‘All-in’

Oostersbuffet Classic

incl. dessertbuffet

Oostersbuffet ‘All-in’

incl. dessertbuffet

€ 29,- p.p.

€ 35,- p.p.



Winterkostbuffet

Wanneer de temperaturen dalen, is er niets zo lekker als een 
stevige, hartverwarmende maaltijd. Ons winterkostbuffet biedt 
een uitgebreide keuze uit de klassieke stamppotten die het beste 
van de koude maanden vertegenwoordigen. Voeg daar heerlijke 
rookworst, een gehaktbal en jus aan toe, en je hebt een buffet dat 
zowel je maag als je hart verwarmt. Perfect voor winterse feesten, 
familiebijeenkomsten of een gezellige gelegenheid met vrienden. 
Dit buffet biedt de ultieme winterse comfortfood ervaring, vol 
gezelligheid en traditie!

*Voor groepen tussen de 20 en 25 personen rekenen we een toeslag van +2,90 p.p..

Winterkostbuffet Classic Winterkostbuffet 'All-in'

vanaf 25 personen*

Als ENTREE serveren we een erwtensoep met stokbrood en 
kruidenboter.

BUFFET
•	 Spaanse hutspot met chorizo
•	 Uit de ‘oude’ keuken, Preiprol 
•	 Stamppot bonen
•	 Stamppot spitskool
•	 Gehaktbal in de jus, 125gr p.p.

•	 Rookworst, 60gr p.p.

•	 Varkensslavink, 80gr p.p.

•	 Braadworst, 80gr p.p.

•	 Mosterd
•	 Gebrande uitjes
•	 Appelmoes

Breid uw buffet uit met ons befaamde DESSERTBUFFET waar u de 
vrije keuze heeft uit diverse minidesserts, vers fruit en een ijsstaart 
uit eigen keuken.

•	 De klassieke Hutspot
•	 Uit de ‘oude’ keuken, Preiprol 
•	 Gehaktbal in de jus, 150gr p.p.

•	 Rookworst, 75gr p.p.

•	 Mosterd
•	 Gebrande uitjes
•	 Appelmoes

€ 17,90 p.p.

€ 23,90 p.p.

Winterkostbuffet 

Classic

Winterkostbuffet

‘All-in’

Winterkostbuffet

incl. dessertbuffet

Winterkostbuffet ‘All-in’

incl. dessertbuffet

€ 25,- p.p.

€ 31,- p.p.



Burgerbuffet

Een mooi alternatief voor de BBQ bij slecht weer of gewoon voor 
het lekkere. Heerlijk met vrienden, familie of collega’s lekker 
broodjes hamburgers eten. Met sla of zonder, tomaat of juist 
niet. Kortom u bepaalt wat u op de hamburger neemt. Want wij 
zetten alles in buffetvorm voor u neer. Vanaf het broodje tot 
en met de frites en alles wat u tussen u broodje wilt. Gebakken 
uien, augurken wellicht wat kaassaus. En uiteraard kunt u het 
burgerbuffet ook uitbreiden met het dessertbuffet van de chef. 
Namens het team van Schinkelshoek alvast eet smakelijk!

*Voor groepen tussen de 20 en 25 personen rekenen we een toeslag van +2,90 p.p..

Burgerbuffet Classic Burgerbuffet 'All In'

vanaf 25 personen*

Als ENTREE serveren we een tomatensoep gevuld met prei, ui en kip 
piripiri.

BUFFET
•	 Ons burgerbuffet ‘Classic’

INCLUSIEF EXTRA TOPPING
•	 Gebakken paprika sweet & sour
•	 Varkensstoverij

Breid uw buffet uit met ons befaamde DESSERTBUFFET waar u de 
vrije keuze heeft uit diverse minidesserts, vers fruit en een ijsstaart 
uit eigen keuken.

•	 Onze Elite Hamburger, max 2 p.p.
•	 Gebakken uien
•	 Brioche broodjes, max. 2 p.p.
•	 Mesclun
•	 Tomaten
•	 Augurk
•	 Jalepeño pepers
•	 Mayonaise
•	 Tomatensaus
•	 Gebrande uitjes
•	 Tortilla chips
•	 Salsa
•	 Frites

Natuurlijk en ook apart bij te bestellen voor uw vegetarische 
gasten. 
•	 Onze plantbased hamburgers van Moving Mountain i.p.v 

onze Elite Hamburger.

€ 18,50 p.p. € 27,50 p.p.
Burgerbuffet 

Classic

Burgerbuffet ‘All-in’Burgerbuffet Classic

incl. dessertbuffet

Burgerbuffet ‘All-in’

incl. dessertbuffet

€ 26,- p.p. € 35,- p.p.

+ € 3,60 p.p.



Schinkelshoekbuffet

Onze trots: het Schinkelshoekbuffet! Een feest van smaken met 
een ruime keuze aan koude en warme gerechten, zorgvuldig 
bereid door onze chef. Van verfijnde rundercarpaccio tot 
hartverwarmende varkensstoverij en frisse salades – voor 
ieder wat wils! Laat u verrassen door de perfecte balans tussen 
klassiekers en seizoensgebonden specialiteiten.
Smakelijk eten en geniet van al het lekkers dat we met passie voor 
u hebben bereid! 

*Voor groepen tussen de 20 en 25 personen rekenen we een toeslag van +2,90 p.p..

Schinkelshoekbuffet Classic Schinkelshoekbuffet 'All In'

vanaf 25 personen*

ENTREE
U kunt kiezen (vooraf) voor twee verschillende soepen die wij op het 
buffet plaatsen. Geserveerd met stukken gescheurd turksbrood om 
te dopen. U heeft de keuze uit: 

•	 Tomatensoep
•	 Mosterdsoep
•	 Uiensoep
•	 Pikante tomatensoep
•	 Gebonden Italiaanse kippensoep

BUFFET 
•	 Ons Schinkelshoekbuffet Classic
•	 Kippendijspiesjes ketjapsaus
•	 Visschotel met groenten

DESSERT
Breid uw buffet uit met ons befaamde dessertbuffet waar u de vrije 
keuze heeft uit diverse minidesserts, vers fruit en een ijsstaart uit 
eigen keuken.

KOUDE GERECHTEN
•	 Rundercarpaccio 
•	 Bietensalade met gemarineerde rauwe ui
•	 Salade Niçiose (tonijn) 
•	 Aardappelsalade van de chef
•	 Griekse salade met olijven en feta

VLEES/VIS GERECHTEN
•	 Spicy gekruide kip ,paprika, ui
•	 Varkensstoverij
•	 Gekruide reepjes hamburger
•	 Braadworst in stukken met ui

BIJGERECHTEN WARM
•	 Mexicaanse aardappelen
•	 Aardappelgratin met roomkaassaus
•	 Courgettes spaghetti schotel
•	 Wisselende pasta schotel

BIJGERECHTEN KOUD
•	 Stokbrood
•	 Beurre maître de Hotel (Kruidenboter)
•	 Tomatensalade
•	 Komkommersalade

€ 26,50 p.p. € 35,- p.p. € 42,50 p.p.
Schinkelshoekbuffet Classic Schinkelshoekbuffet 

‘All-in’

Schinkelshoekbuffet Classic

incl. dessertbuffet

Schinkelshoekbuffet ‘All-in’

incl. dessertbuffet

€ 34,- p.p.



Shared Dining

Bij Brasserie Schinkelshoek zijn we altijd op zoek naar nieuwe 
mogelijkheden om onze gezelschappen te voorzien van de 
heerlijkste gerechten. Geniet van ons Shared Dining: we serveren 
de gerechten op het midden van de tafel om hier gezamenlijk met 
elkaar van te genieten. Personaliseer uw eigen diner! Ons concept 
bestaat uit een vrije keuze van twee gerechten die wij serveren 
naast onze vaste twee kipspecialiteiten. Breid uw shared dining uit 
met een voorgerecht en ons heerlijk shared dessert.

Volop gezelligheid aan tafel!

vanaf 8 personen*

Shared Dining Classic

Breid het Shared Dining uit!

SUGGESTIE VAN DE CHEF
•	 Twee salades van het moment
•	 Daarna serveren wij een Italiaanse crème soep

DESSERT PROEVERIJTJE
Een diversiteit aan surprise mini-desserts die wij als proeverij op het 
midden van de  op tafel.                                                                                    

Standaard serveren we de volgende twee favoriete hoofdgerechten:
•	 Sticky sweet chicken
•	 onze Kipsaté van de chef
Personaliseer uw diner en maak een keuze uit de volgende menu’s:

Daarnaast kunt u het menu uitbreiden met de volgende opties 
geserveerd op het midden van de tafel zodat u en uw gezelschap 
hiervan kunnen nemen wat zij zelf lekker vinden. Maak er een 2-, 3- 
of zelfs 4-gangen diner van!

VERS AFGEBAKKEN STOKBROOD
Afgelakt stokbrood met kruidenboter en tapenades

KIP DINING                        
•	 Hete kip met paprika en ui
•	 Japanse kip met groente

VIS EN STOOFSCHOTEL                        
•	 Varkensstoof
•	 Atlantische Zeetongfilets

KIP EN GEHAKTBALLETJES                     
•	 Kipdij Moksie Trafasie
•	 Albondigas van de chef

SCHNITZELS
•	 Schnitzels Chili Style 
•	 Schnitzels Jagersaus

BIEFSTUK EN VARKENSHAAS               
•	 Varkenshaasmedaillons 

rodewijnsaus
•	 Diamanthaas à la Siciliana

VIS EN KIPDIJ                   
•	 Fish & Chips 
•	 Kipdij Afrika Style 

En wij serveren er altijd de volgende bijgerechten bij:
•	 Frites en rode rijsr paprika
•	 Groente-ei pannetje 
•	 Gemengde sla

22,50 p.p.

4,50 p.p.

9,90 p.p.

7,50 p.p.

22,50 p.p.

22,50 p.p.22,50 p.p.

26,90 p.p. 22,50 p.p.



Wijnen

Wit Rood Rosé

Mousserend

Tip! Tafelwater

Maak uw diner compleet met onze wijnen. Er is voor ieder palet wat wils. De flessen kunnen op tafel en worden deels ook uitgeschonken. 

Sauvignon Blanc Cabernet Sauvignon Cinsault

Cava

Prosecco

Pinot Grigio Primitivo Gassier

Chardonnay Grenache-Syrah-Mouv.

Morago Garganega Barbera

Verdejo Tempranillo-Rioja

Beaujolais Blanc Fleurie

Côtes de Gascogne, Frankrijk, 11% Côtes de Gascogne, Frankrijk, 13,5% Côtes de Gascogne, Frankrijk, 13,5%

Penedès, Spanje

Veneto, Italië

Sicilië, Italië, 12% Sicilië, Italië, 13% Côtes de Cascogne, Frankrijk

Pays ‘dOc, Frankrijk, 13,5% Pays ‘dOc, Frankrijk, 13,5%

Veneto, Italië Piemonte, Italië

Rueda, Spanje Rueda, Spanje

Beaujolais-Village, Frankrijk Fleurie, Frankrijk
Maak uw diner compleet met plat en bruisend 
water op tafel!

Sourcy Plat / Bruisend, 75cl

Aangename verfrissende wijn met opwekkende 

aroma’s. Expressief in de geur met veel fruit zoals 

kruisbes, ananas lychee en indrukken van vers 

gemaaid gras. Soepel in smaak, rijp fruit verpakt in 

sappige zuren.

Een fruitige, herkenbare Cabernet Sauvignon 

zonder houtrijping. Deze wijn laat typische aroma’s 

zien van cassis en groene paprika. Zacht en fruitig, 

met een licht kruidige afdronk.

Een lichtroze, fruitige rosé met levendige aroma’s 

van kleine besjes, bosaardbeien en frambozen. 

Rijping op de fles maakt hem zacht en rond en geeft 

hem meer complexiteit.

Sprankelende Cava met fijne, zachte bubbels. 

Aromatisch en verfrissend, met aroma’s van groene 

appel, citrus, verse kruiden en bloesem. De afdronk 

is friszuur en fruitig. Heerlijk als aperatief! 

Stijlvolle wijn die verwijst naar de geschiedenis 

van Prosecco. Gemaakt van verschillende witte 

druivenrassen. Een lange rijping op de lies geeft de 

wijn een mooie verfijning. Met fruitige tonen van 

appel en witte bloesem.

Verleidelijke aroma’s van rijp wit fruit zoals appel en 

peer in de geur. In de smaak puur en fris van stijl met 

een tikkeltje aangename kruidigheid.

Een rijpe en fluweelzachte wijn uit de hak van Italië. 

Warm en krachtig in de geur, met aroma’s van 

zongerijpt fruit, leer en kruiden. Intensief van smaak 

met veel donker fruit en een kruidige aardse toets. 

Typische licht roze Provence rosé. Elegant 

en smaakvol met in de geur rood fruit, zoals 

bosaardbeien en frambozen en tonen van peren en 

lychees. De smaak is lekker fris en mooi droog. 

Diep helder goud van kleur. De neus is expressief, 

krachtig en uitgebalanceerd, met smaken van 

perentaart, vanille en toast. Rijk en romig van 

textuur met een knisperende frisheid en subtiele 

tonen van toast en honing in de afdronk. 

Helder robijnrood van kleur met een paarse gloed. 

Intense en complexe geur van rijp rood en zwart 

fruit, gevolgd door aardse kruidige tonen en licht 

peper. De smaak is vol en rijk, met een perfecte 

balans tussen elegantie en kracht.

100% Garganega, ingedroogd en deels op hout 

gerijpt. Dat geeft een complex, elegante wijn met 

een mooie structuur en rijpingspotentieel. Intens en 

verleidelijk met ronde aroma’s van peer, abrikoos en 

fris citrusfruit. 

Van druiven uit kalkrijke wijngaarden ten zuiden van 

Asti. Tijdens de vergisting wordt het sap regelmatig 

over de schilletjes gepompt voor maximale kleur- en 

aroma extractie. Met rijp rood fruit, zachte tannines 

en sappige zuren. 

Smaakvolle wijn van druiven uit twee met zorg 

geselecteerde percelen. Een lierijping geeft de wijn 

ronde tonen, een klein deel van de wijn rijpt kort op 

Frans eiken. Met tropisch fruit en minerale tonen.

Complexe blend van Tempranillo en Merlot. De 

hoge ligging van de wijngaarden zorgt voor een 

mooie balans tussen rijpe en frisse tonen. Met rijp 

rood en donker fruit, kaneel, lavendel en zachte 

tannines.

Bij Château Bellevue in de Morgon staat terroir 

expressie centraal. De verschillende percelen 

worden dan ook afzonderlijk van elkaar gevinifieerd. 

Deze 100% Chardonnay is vol en complex met 

acaciabloesem, laurier en romige tonen.

Elegante zachte wijn van Gamay-druiven, die 

groeien op de Zuid-Oostelijke hellingen van de 

Mont Genas. De beschutte ligging zorgt voor een 

gelijkmatige rijping van de druiven. Met tonen van 

aardbei, framboos en viooltjes. 

Glas

Fles

Glas

Fles

Glas

Fles

Fles

Fles

Glas

Fles Glas

Fles

Fles

Glas

Fles

Glas

Fles

Glas

Fles

Glas

Fles

Fles Fles

Fles Fles

€ 4,70

€ 23,40

€ 4,70

€ 23,40

€ 4,70

€ 23,40

€ 31,50

€ 29,50

€ 5,60

€ 27,40 € 5,60

€ 27,40

€ 31,50

€ 5,90

€ 29,50

€ 5,90

€ 29,50

€ 6,50

€ 31,00

€ 6,50

€ 31,00

€ 32,00 € 34,00

€ 39,50 € 39,50

€ 7.50 per fles



Drankuitkoop

Dranken

Nacalculatie*

Gedurende de dag kunnen jullie ervoor kiezen om dranken naar verbruik (nacalculatie) of middels uitkoop af te nemen. 

Wij berekenen alle geschonken dranken op basis van 
nacalculatie. Dit registreren wij door de geschonken drankjes 
gedurende het feest te turven en aan u te berekenen met 
de prijzen vermeld op onze drankenkaart. We hanteren een 
gemiddelde prijs van € 3,80 per drankje (van thee en koffie tot 
onze speciaalbieren en luxere wijnen).

*Tijdens een feestavond werken wij uitsluiten met een drankuitkoop arrangement.

Jullie komen niet voor een verrassing te staan en weten direct waar 
jullie aan toe zijn! We schenken gedurende deze arrangementen; 
frisdranken - tapbier (Heineken) - Heineken 0.0 - Radler 2.0 - Radler 
0.0 - huiswijnen - koffie en thee.

Hiervoor bieden wij u onderstaande keuzes:

Uit te breiden met een half uur voor + € 3,25 p.p.

2 uur uitkoop

3 uur uitkoop

4 uur uitkoop

€ 21,00 p.p.

€ 27,00 p.p.

€ 31,50 p.p.



Feest!

Partysnacks Classic Partysnacks 'All-in'

Na het diner of avondceremonie is het tijd voor feest! Wellicht arriveren er nog extra avondgasten en is het tijd om te dansen met alle mensen 
die jullie liefhebben. We bezorgen jullie een onbezorgd feest met onze verschillende hapjes arrangementen gedurende de avond.

Maak uw feest compleet en verwen uw gasten met een lekkere snack. Voor de eerste trek zetten wij altijd op iedere tafel een plankje 
met onze huisgemarineerde olijven, kaaskoekjes, borrel- en notenmix en Amsterdamse uien neer. Kortom, maak een keuze uit één van 
onze arrangementen. 

Bij al onze Party-arrangementen serveren wij halverwege de avond onze Vlaerdinger frites met truffelmayonaise!

COCKTAILS & STERKE DRANKEN

Warme hapjes
•	 Kalfbitterbal
•	 Mini loempia
•	 Mini frikandel
•	 Vegetarisch vlammetje

Het feest helemaal afmaken? Kies voor 'All-in' arrangement. 
Gedurende de avond gaan we driemaal rond met warme hapjes en 
tweemaal rond met koude hapjes.

3 verschillende cocktails gedurende de feestavond*		  + € 5,50 per cocktail
*Let op: Op basis van het Drankuitkoop arrangement.

Een fles Bacardi of Gin tijdens de feestavond			  € 70,- per fles

€ 9,50 p.p.
€ 13,90 p.p.



Bloemenvaasjes

Golfclinic

Huur beamer + scherm

DJ arrangement

Foto's op golfbaan

€ 60,-

va. € 17,50 p.p.

€ 105,-

Op aanvraag

€ 110,-
incl. begeleiding en golfkar

Extra's!
Maak jullie dag speciaal en compleet met net dat extra’s. Onderstaand de verschillende diensten die wij aanbieden. 
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