
xx juni 2026

Naam &
Naam

Jullie bruiloft
 in het mooiste dorp van Nederland 





Beste …..

Wat fijn dat jullie ons hebben gevonden. We zijn vereerd 
dat jullie Het Broeker Huis overwegen als plek om op 
xx september 2026 elkaar het jawoord te geven, met zʼn 
allen lekker te eten en jullie bruiloft flink te vieren.

In dit document een idee van wat stellen bij ons vaak 
doen. Zodat jullie een beter gevoel krijgen bij hoe het kan. 
Wat niet betekent dat het zo moet. Want het is jullie 
feestje. Geen kleine lettertjes, geen moetjes en vaste 
arrangementen. Maar mét ruimte om aan te passen en net 
zo lang te schuiven tot het perfect is. Zie het als een leuk 
proces met jullie droomdag als eindstation.

Vragen? Verder kletsen? Je weet ons te vinden. 

Hartelijke groet, 

Thijs, Jeppe & Thomas





Jullie aankomst
Jullie komen samen aan in op xxxx.

Na een hartelijk welkom (met een drankje, natuurlijk) 
zetten we jullie spullen in de mooiste Broeker 
Slaapkamer. Na een adempauze, stappen jullie 
voor de deur op De Neeltje. Onze schipper en 
verhalenverteller Peter, koerst jullie onder het genot 
van een lichte brunch door het prachtige 
Waterland. 

Terug op het land, rond een uur of 11, kunnen we 
ons voorstellen dat naaste familie en vrienden 
inmiddels ook zijn gearriveerd om de boel eens 
danig te versieren en te testen of de beamer het 
doet voor de gênante slideshows. Wat je ook 
verzint: alles kan en mag (nou ja, bijna alles). Niks 
moet.



Waar blijven ze?
Rond xx:xx heten we jullie gasten van harte welkom 
in het hart van het mooiste dorp van Nederland: Het 
Broeker Huis. Natuurlijk met een glas bubbels, een 
welkomstmocktail, of gewoon een glaasje water. 

Wat de gasten niet weten, is dat onze schipper Peter 
jullie twee op een geheim plekje weer aan boord van 
De Neeltje heeft geholpen. 

Als rond xx:xx de kerkklokken -speciaal voor jullie- 
beginnen te luiden, haasten de gasten zich naar 
buiten om jullie aan te zien komen varen. 

Onder luid gejuich komt het prachtpaar voor de deur 
aan land - het feest kan beginnen!



Ontvangst op de Binnenplaats



Ja, ik wil
Ons huis is op xx helemaal van jullie. In de 
Regentessenkamer is het goed opdoffen. 

De Tuinzaal is een fijne speelkamer en borrelruimte. 
Op de Binnenplaats is het belangrijkste onderdeel 
van de dag: het diner. Eh, o nee: dat is de 
ceremonie, natuurlijk. Nou ja, de belangrijkste 
onderdelen dus. Liever binnen zitten? In de 
monumentale Grote Zaal zitten comfortabel ruim 80 
man. Hier is ook het feest (ook niet onbelangrijk, 
trouwens).

Als jullie van de schrik zijn bekomen, start om xx:xx 
de ceremonie. Na het ja-woord, vloeien de bubbels. 
We zien het steeds minder, maar natuurlijk is het 
traditioneel nu ook tijd voor bruidstaart. We kunnen 
ook (of /en) rond met fabuleuze happen van chef 
Thijs. 





Ontvangst in De Broeker Huiskamer



Ontvangst in De Tuinzaal



De Tuinzaal

De Grote Zaal

De Binnenplaats De Regentessenkamer De Neeltje





Restaurant 
De Broeker 
Huiskamer

150m2
100 couverts

B&B De Broeker Slaapkamer
110m2

6 gasten





Onze smaak
Onze keuken wordt gerund door Thijs Steur. 
Thijs is niet alleen Broeker in hart en nieren, maar 
zweette bovendien decennialang boven de kachels 
van onder andere Vuurtoreneiland, Bussia, 
Toscanini en Lastage. 

Waar je ook eet in Het Broeker Huis, Thijs en zijn 
team koken altijd met respect voor de natuur, 
seizoensgebonden, op houtvuur, lokaal waar het 
kan, mét zonder fratsen. 

Van de eerste kop (zelfgebrande) koffie tot het 
(huisgebakken) brood en de laatste hap 
(huisgemaakte) taart: één smaak, altijd raak.



Voorbeeld #1

Soesjes gevuld met roomkaas, dille 
en gerookte zalm

Bruschetta met bresaola, 
geroosterde paprika, kappertjes en 
kervel

Quiche met geitenkaas, peterselie 
en bietensalade

Water 
 

Weide

Woeste 
grond

Een greep uit Thijs’ fabuleuze happen.

Definitieve happen in overleg met Thijs



Voorbeeld #2

Cracker van inktvisinkt met gedroogde ham 
van harder, citroenmayonaise & mierikswortel 

Zeeuwse oesters met frambozenazijn 

Varkensbuik gemarineerd in Hollandse 
gember en Rotterdamse sojasaus met 
gepofte milo en koriander

Vers gesneden Pata Negra

Piadine met yoghurtmayonaise, watermunt, 
wortelham & zure rode ui

Geitenkaassoufflé met tapenade van 
gerookte paprika & kappertjes

Boeket van seizoensbloemen, -kruiden en 
-salade, met krokante mosterd & dilledressing

Water 
 

Weide

Woeste 
grond

Een iets luxere greep uit Thijs’ fabuleuze happen.



Trouwdiner met max 90 personen onder de parasol op de Binnenplaats



Aan tafel!
Na ruim een uur borrelen, nemen twee gidsen van de 
Vereniging Oud Broek het hele gezelschap mee 
voor een oogverblindende tour door Broek.  

Als jullie een half uur later terugkomen bij het 
moederschip, zijn op De Binnenplaats of in de Grote 
Zaal lange tafels gedekt voor het diner, dat om 
1800 begint.

Je kunt alles helemaal volgens je eigen smaak en/of 
thema aankleden. Als je wilt, brengen we je zelfs in 
contact met een goeie stylist. Geen toeters, bellen 
en gouden stoelen? Dan hebben wij standaard 
strakke witte tafelkleden, servetten en vaasjes 
veldbloemen. De Binnenplaats kan eventueel worden 
overdekt met een grote tent.



De Grote Zaal in trouwdineropstelling - max. 80 personen



Trouwdiner in de Tuinzaal - max. 30 personen



Het diner
De meeste stellen kiezen voor drie gangen. Je kunt je 
dieetwensen opgeven en je laten verrassen 
(voordeligste optie). Of al je favorieten op tafel en eens 
even goed bomen met Thijs voor een menu op maat 
(vaak iets kostbaarder). Ook kun je het aantal gangen (of 
gewoon de hoeveelheid) naar boven- of beneden 
aanpassen. 

Of heel iets anders verzinnen. Hele varkens, een 
burgerfestijn, vijfentwintig gangen moleculair - wat je ook 
in je hoofd hebt: Thijs kookt alles op hetzelfde vuur, 
mét hetzelfde vuur. Gun je Thijs een avondje vrij? Zelf 
catering meebrengen kan ook, natuurlijk.

Het diner serveren we vrijwel altijd uit op schalen, met 
een stapel lege borden erbij. Gezellig, vinden wij. Liever 
een lopend buffet? Kan ook. Alles uitgeserveerd per 
gang? Tuurlijk.



Voorbeeldmenu #1 

Gegrilde groenten met stracciatella 
en verse kruiden

Gestoofde lamsschouder in eigen jus, 
seizoensgroenten en 
aardappelgarnituur (en voor 
vegetariërs natuurlijk goed 
vegetarisch)

Crème brûlée met korianderzaad en 
bosbessensorbet 

Voor

Hoofd

Na

Verrassing!

Definitief menu is een verrassing, gebaseerd op 
het seizoen en verkrijgbare ingrediënten. Bekijk 
hier ons restaurantmenu voor meer gevoel bij wat 
je kunt verwachten.

https://broekerhuis.nl/Menus/menu-bhk-wk24.png
https://broekerhuis.nl/Menus/menu-bhk-wk24.png


Voorbeeldmenu #2

Verschillende geroosterde groenten

Huisgemaakte focaccia met 
opgeklopte aangezuurde boter

Jonge prei geroosterd op houtvuur met 
romesco 

Geroosterde bospeen gemarineerd 
met citroen & tijm met verse 
karnemelkkwark, radicchio-artisjok en 
citroenmayonnaise

Voor

Maatwerk shared dining.

Maatwerkmenu in overleg met Thijs.



Voorbeeldmenu #2 

Boven houtvuur geroosterd heel 
varken

Hele geroosterde platvis met saus van 
bruine boter, citroen, kappertjes, 
zwarte knoflook & visbouillon

Geroosterde pompoen met een saus 
van wei beurre blanc, 
pompoenpittentapenade & krokante 
mosterd

Seizoensgroenten & friet

Omelette Siberienne — citroenparfait, 
witte chocoladecake & 
bramencompôte, gebrand Italiaans 
schuim en gebrande crème anglaise 

Hoofd

Maatwerk shared dining.

Na



Voorbeeldmenu #3 

Geroosterde aubergine met verse 
karnemelkkaas, bietenbereidingen, 
lavasolie & Oost-Indische kers

Geroosterde schol op de graat met 
asperges, lamsoor & fond de volaille

Runder short rib met jus met zwarte 
knoflook, seizoensgroenten & 
aardappelgratin

Tartufo met pompoenpitpraliné, pure 
chocolade en gebrande crème Anglais

Voor

Tussen

Hoofd

Na

Maatwerk viergangen.

Maatwerkmenu in overleg met Thijs.



In je glas 

Cocktails 

Mocktails
 

Wijnen

Champagne

Een greep uit 0,0 tot 40+

Aperol Spritz
Margarita
Gin Tonic
Martini Vibrante Lemon
Hugo 0,0%
MojiNo

Bekijk hier onze wijnkaart voor meer gevoel bij onze selectie dranken. 
Natuurlijk kun je met Jeppe ook de wijnkaart volledig naar je hand 
zetten. Of zelf meenemen.

Chardonnay La Croisade
Grillo Saverio
Merlot Croix des Vents
Brindisi Riserva Unico

Lequien et Fils

http://broekerhuis.nl/Menus/wijnkaart-bhk.png




Party time!
Uitgegeten? Voetjes van de vloer! De Grote Zaal is 
jullie discotheek en poppodium. DJ, bandje, 
Spotifylijst: alles kan. Drankjes bestellen gasten aan 
de bar, of via een QR-code. In De Tuinzaal kun je 
even op adem komen. Op de Binnenplaats kun je 
elkaar nog wel verstaan en babbel je gezellig aan de 
statafels.

Geen feest compleet zonder vette bek. Op gezette 
tijden gaan schalen bittergarnituur rond. Ook 
puntzakjes friet met mayo ontbreken niet.

Aan al het moois komt een einde…om 0000 gaat 
de muziek steeds zachter. Om 0100 werken we 
de laatste dronken oom de deur uit.

En jullie? De dag van je leven.





Goed om te weten
Er is in Het Broeker Huis een basis aan 
professioneel licht en geluid aanwezig. Deze setup 
kan worden uitgebreid in overleg met onze geluid- en 
lichttechnicus. 

Ook een DJ kunnen wij verzorgen. Peter is extreem 
goed te briefen en draait alles wat je wilt. Een 
bandje? Kan natuurlijk. Een band (en een 
meegebrachte DJ ook, overigens) kan inpluggen op 
onze geluidsinstallatie. Harder? Dan moeten wij een 
van onze vier jaarlijkse ontheffingen aanspreken. 
Hier zijn kosten aan verbonden.

Parkeren kan gratis op de grote parkeerplaats op 
het Nieuwland. Je wandelt vanuit daar in 5 minuten 
naar Het Broeker Huis. Voor mindervaliden hebben 
wij een drempelloze ingang en een aangepast toilet.





Voordat ik ‘t vergeet
Onze gerenoveerde, zespersoons B&B met twee 
slaapkamers, Swiss Sense bedden en Egyptisch 
katoenen lakens is sinds kort te boeken. Jullie en/of 
de gasten kunnen dus zo van bar naar bed rollen. 

Liever met zʼn tweetjes overnachten, zonder je 
kersverse schoonouders aan de andere kant van de 
hal? Maar zonde van je budget om een veel te grote 
B&B te boeken? Snappen we helemaal. 

Als je alleen gebruik maakt van de honeymoonsuite 
met bed van 200210, de woonkamer, de ruime 
badkamer en het toilet, dan geldt een ander tarief.

‘s Ochtend is Thijs er al vroeg weer uit om voor jullie of 
je gasten vers Broeker desembrood te bakken. Voor 
bij het ontbijt. Na het ontbijt zwaaien we iedereen, 
uitgerust & voldaan, huiswaarts.





Gelukkig hebben 
we de foto’s nog
Als blijvend aandenken, kan onze huisfotograaf 
Sophie jullie dag vastleggen. Zo schoot ze (bijna) al 
het beeld in dit document en voor onze website. Ook 
op de volgende paginaʼs en op haar portfoliowebsite 
vind je meer van haar werk. Wij zijn fan (duh).

Interesse? Je kunt Sophie een mailtje sturen op 
sophie.veen@gmail.com 

https://sophievanveen.com/events-1
mailto:sophie.veen@gmail.com










Indicatie prijzen - overzicht (incl. btw)

Bootbrunch (pp., kinderen 
uitgezonderd)
Luxe fabuleuse happen (per stuk)
Ietsje minder luxe (per stuk)
Hele Pata Negra
Bruidstaart (pp.)
Driegangendiner verrassing (pp.)
Zelf cateren (pp.)
Maatwerkdiner (pp.)
Rondje bittergarnituur (pp.)
Puntzakje friet met mayo (pp.)
Drankjes (pp. per uur)*

Eten & drinken

20 

5
3

539
5

39
10
45
1,2

2
8

va. 

va.
va.
va.
va.
va.
va.
va.

Drankjes begroten wij op basis van een gemiddelde drankprijs van 4 
euro per drankje en 2 drankjes per persoon per uur. Facturatie op basis 
van nacalculatie. Globaal overzicht drankprijzen op de volgende pagina. 
** Bij een volledige trouwdag krijgen jullie de tour cadeau. Deze is 
namelijk voor ons logistiek zeer welkom :)

Zalen & meer

Twee dagdelen hele locatie & Binnenplaats
Bodewerk
Tocht op De Neeltje met gids 2 uur 
Aankomst met De Neeltje
Tour door Broek 2 gidsen)**
Overnachting De Broeker Slaapkamer 36 p.
Overnachting De Broeker Slaapkamer 2 p.
Toeslag bij één nacht 
Ontbijt (pp.)

Tent over de Binnenplaats
Extra licht & geluid
DJ
Dagfotografie & editing
Geluidsontheffing

989
150
295
139
60

249
149
49
20

500
299
599
799
400

va.
va.
va.
va.



Drankprijzen
 De usual suspects per glas.

5  6
11  15

5  8
3,2  3,8

5  6
3,2  3,6

9  12
6  7

3,2  3,7
3  3,5

25
20
25

Huiswijnen 
Champagne
Prosecco/cava
Heineken 25cl / 0.0
Speciaalbieren
Fris
Cocktails
Mocktails
Koffie
Thee

Kurkgeld sterk
Kurkgeld wijn
Kurkgeld champagne



Voorbeeld 
berekening

Aankomst Neeltje
Glas cava 40 p.
Rondje fabuleuse happen 40 p.
Shared dining op maat diner 40 p.
5 rondes bittergarnituur 80 p.
Puntzakje friet met mayo  80 p. 
Drankjes 40/80 p.) 
Locatiehuur & bodewerk
Overnachting 4 personen
Ontbijt 4 personen

40 man borrel & diner. 80 feest.

139
260
120

1.800
480
160

4.000
1.139
398

80

Totaalinvestering voorbeeld 8.576





Van ons
Een locatie moet je voelen, proeven, zien, ruiken. 
Daarom willen we jullie van harte uitnodigen om, 
geheel op jullie eigen tempo en tijd, bij ons te 
komen kijken en proeven. Zet Jeppe mooie wijnen 
klaar en Thijs heerlijke borden.

Als jullie besluiten dat Het Broeker Huis de locatie is 
waar je de eeuwige trouw wilt vieren, dan wordt de 
rekening van dit proefbezoek in mindering gebracht 
op jullie uiteindelijke factuur. 

Waar en wat jullie ook kiezen voor jullie bruiloft, bij 
ons of ergens anders, we wensen jullie heel, heel 
veel liefde en geluk.

Thijs, Jeppe & Thomas



Verder bomen?
Als het goed voelt en jullie zien genoeg 
aanknopingspunten naar aanleiding van deze 
indicatie, dan helpen we jullie graag verder.

Je kunt mij (Thomas) op weekdagen tussen 0830 
en 1800 altijd bellen op 06  2744 0573. Zeker 
weten dat ik opneem (ik ben ook wel eens 
verhinderd)? Dan kun je via deze link een belafspraak 
inplannen.

Vanzelfsprekend kun je ook gewoon langskomen 
(graag zelfs). Bel dan ook eerst even, dan maken we 
een afspraak en nemen we alle tijd.

Groet! Thomas

https://calendar.app.google/XhHrEhKSgi9rsWHg9
https://calendar.app.google/XhHrEhKSgi9rsWHg9


Tot snel in Broek
Eet, proost, vier, vaar, vergader, 
slaap & zwaai uit.

Het Broeker Huis
Leeteinde 16
1151 AK Broek in Waterland
020 403 1314
contact@broekerhuis.nl
broekerhuis.nl 

mailto:contact@brioekerghuis.nl
http://broekerhuis.nl

