
Optioneel | Optional:
Supplement brood en boter � 4,50 per persoon
Supplement bread and butter � 4,50 per person

Supplement friet met mayonaise � 3,00 per persoon
Supplement fries with mayonnaise � 3,00 per person

Till May 2025

Groep menu�s | Group menus



Café Restaurant De Kroon  | Rembrandtplein 17 - I | 1017 CT Amsterdam



Café Restaurant De Kroon  | Rembrandtplein 17 - I | 1017 CT Amsterdam

Café Restaurant De Kroon, gelegen aan het 
levendige Rembrandtplein in Amsterdam. 
Verwen jezelf met dagverse gerechten, gegrild 
op onze beroemde Josper Grill, in een 
sfeervolle en elegante ambiance.

Maximale capaciteit:
Diner: 200 personen
Walking dinner: 450 personen

Openingstĳden:
Zondag t/m donderdag: 16:00 - 01:00 uur
Vrijdag, zaterdag: 16:00 - 04:00 uur
Open voor groep lunches en groep meetings 
met een minimum van 35 gasten.

Café Restaurant De Kroon, located on the 
vibrant Rembrandtplein in Amsterdam. 
Treat yourself to freshly prepared dishes, 
grilled to perfection on our Josper Grill, all 
within a stylish and elegant atmosphere.

Maximum capacity:
Dinner: 200 guests
Walking dinner: 450 guests

Opening hours:
Sunday to thursday: 16:00 - 01:00 hour
Friday, Saturday: 16:00 - 04:00 hour
Open for group lunch and group meetings 
with a minimum of 35 guests.

Voor ons Nederlandse menu, ga naar pagina 9



3-course menu 1 

Starter
Fresh tomato soup | basil | focaccia crostini | vegan

Main course
Greek chicken skewer | herb rice | tzatziki | pepper sauce

Dessert
Double chocolate pecan brownie | blackcurrant sorbet

3-course menu 2 

Starter
Porcini soup | tramezzini croutons | parsley | cognac

Main course
Salmon Teriyaki | coconut rice | pak choi | bell peppers | fried onions | furikake

Dessert
Double chocolate pecan brownie | blackcurrant sorbet

Optional for all menus:
Bread & butter per person 
The bread will be replenished on request, therefore this option is only available if it is chosen for the entire group

Bread & butter per portion 
One portion is shareable between four people

Fries with mayonnaise per portion 
One portion is shareable between two persons

Seasonal vegetables per portion 
One portion is shareable between two persons

Side salad per portion 
One portion is shareable between two persons

Extra course 
Between starter and main course, per person



3-course menu 3 
For groups of up to 40 guests, guests can choose their dishes on the day itself. For groups 
of 40 or more, we ask that the selection of dishes be provided at least 7 days before the 
reservation.

Starter
Red beet carpaccio | spinach salad | forest fruit | nuts | cocktail sauce | vegan

Or

Beef carpaccio | pine nuts | Parmesan | arugula | truffle mayonnaise | crostini

Main course
Greek chicken skewer | herb rice | tzatziki | pepper sauce

Or

Salmon Teriyaki | coconut rice | pak choi | bell peppers | fried onions | furikake

Dessert
Passion fruit cheesecake | raspberry sorbet

Optional for all menus:
Bread & butter per person 
The bread will be replenished on request, therefore this option is only available if it is chosen for the entire group

Bread & butter per portion 
One portion is shareable between four people

Fries with mayonnaise per portion 
One portion is shareable between two persons

Seasonal vegetables per portion 
One portion is shareable between two persons

Side salad per portion 
One portion is shareable between two persons

Extra course 
Between starter and main course, per person



3-course menu 4 
For groups of up to 40 guests, guests can choose their dishes on the day itself. For groups 
of 40 or more, we ask that the selection of dishes be provided at least 7 days before the 
reservation.

Starter
Smoked salmon | gravad lax dressing | crostini

Or

Burrata | smoked almonds | home-dried tomatoes | herb oil | focaccia crumbs

Main course
Sea bass fillet | horseradish mashed potatoes | spring onion | green vegetables | 
white wine sauce

Or

Flat iron steak | grilled vegetables | Roseval potatoes | veal jus

Dessert
Apple-almond tart | cinnamon ice cream | whipped cream

Optional for all menus:
Bread & butter per person 
The bread will be replenished on request, therefore this option is only available if it is chosen for the entire group

Bread & butter per portion 
One portion is shareable between four people

Fries with mayonnaise per portion 
One portion is shareable between two persons

Seasonal vegetables per portion 
One portion is shareable between two persons

Side salad per portion 
One portion is shareable between two persons

Extra course 
Between starter and main course, per person

Vegetarian dishes:
For our vegetarian guests we will serve alternative dishes based on the menu chosen 
for the entire group.

Allergies - special dietary requirements
For guests with allergies or special dietary requirements we will serve an alternative
course. We would like to receive the dietary requirements at least 7 days before the
reservation. For allergy information, guests can contact the serving personnel.



Walking dinner - minimum 30 persons
Make your own selection for your walking dinner. We advise 8 to 12 bites for a full 
meal. We can serve 1 item approximately each 15 minutes.

Bruschetta | tomato |  antiboise
Fries | paper cone | mayonnaise
Mini pizza | tomato | mozzarella
Mixed vegetarian canapés
Veggie skewer | tomato | mozzarella | pesto
Watermelon | ginger beer | wasabi mayonnaise
Nachos | beans | corn | cheddar sauce
Yakitori | chicken | soy | spring onion | fried onions | furikake
Chorizo croquette | bell pepper mayonnaise
Crostini | egg salad | truffle | spring onion
Crostini | smoked salmon
Falafel | coriander | pepper crème | fraîche 
Blini | smoked salmon | crème fraîche
Blini | Dutch shrimp | cocktail sauce
Tomato soup | basil
Spanish tortilla
Vegetarian Mediterranean quiche
Lobster bitterballen | dill mayonnaise | fried parsley
Chocolate mousse tartlet
Lemon tart | meringue
Cheesecake | blueberries
Mini burrata | sweet and sour beetroot
Grilled green asparagus | garlic | coarse sea salt
Pulled jackfruit sandwich | hoisin
Greek chicken | rice | tzatziki
Pulled chicken sandwich | BBQ sauce
Crab salad | apple | marinated tomato
Gado gado salad
Wild mushroom cream soup
Prawn skewer | garlic | green herbs
Carpaccio | Parmesan cheese | pine nuts | pesto | oil
Smoked salmon | sweet and sour fennel
Homemade ravioli | lemon | pistachio pesto
Noodle salad | seared salmon
Rendang | coconut rice | sweet and sour cucumber
Slow-cooked pork belly | hoisin sauce | mango salad
Pan-fried sea bass fillet | tomato sauce | olives | capers
Braised veal shoulder | wild mushrooms | jus | mashed potatoes
Rosè veal entrecôte | béarnaise sauce
Flat iron steak | chimichurri
Scallop | saffron | risotto



Beverage arrangement

Welcome with a glass of Cava 

Welcome with a cocktail 

Drinks charged on consumption  

2 beverages arrangement* 
- 2 drinks in the assortment; beers on the tap, soft drinks and housewines
- 1/2 bottle of mineral water
- Coffee or tea

3 beverages arrangement* 
- 3 drinks in the assortment; beers on the tap, soft drinks and housewines
- 1/2 bottle of mineral water
- Coffee or tea

Dutch Open Bar (3 hours) 
In the assortment; beers on the tap, bottled beers, 0.0% beer, house wines, soft drinks, juices, 
mineral water, coffee and tea

International Open Bar (3 hours) 
In the assortment; beers on the tap, bottled beers, 0.0% beer, house wines, cava, soft drinks, 
juices, mineral water, Eristoff vodka, Eristoff Red vodka, Bacardi rum, Dewar�s whiskey, Bombay 
Sapphire Gin, Jose Cuervo Tequilla, Disaronno Amaretto, Baileys, Kahlúa, Malibu, Licor 43, 
Limoncello, Sambuca, Jägermeister, Jonge Jenever, Vieux, Apfelkorn, coffee and tea

* Only available with seated dinner



3-gangen menu 1 

Voorgerecht
Verse tomatensoep | basilicum | focaccia crostini | vegan

Hoofdgerecht
Griekse kipspies | kruidenrijst | tzatziki | paprikasaus

Nagerecht
Dubbele chocolade pecanbrownie | zwarte bessensorbetijs

3-gangen menu 2 

Voorgerecht
Soep van eekhoorntjesbrood | tramezzini-croutons | peterselie | cognac

Hoofdgerecht
Zalm Teriyaki | kokosrijst | paksoi | paprika | gebakken uitjes | furikake

Nagerecht
Dubbele chocolade pecanbrownie | zwarte bessensorbetijs

Optioneel voor alle menu�s:
Brood & boter per persoon 
Brood wordt aangevuld naar behoefte, en is daarom alleen af te nemen voor de gehele groep

Brood & boter per portie 
1 portie is deelbaar door 4 personen

Friet met mayonaise per portie 
1 portie is deelbaar door 2 personen

Groenten uit het seizoen per portie 
1 portie is deelbaar door 2 personen

Groene salade per portie 
1 portie is deelbaar door 2 personen

Extra gang 
Tussen voor- en hoofdgerecht, per persoon



3-gangen menu 3 
Voor groepen tot 40 gasten kunnen de gasten de gerechten op de dag zelf kiezen. 
Groepen van 40 gasten of meer vragen we de keuze van gerechten door te geven 
tenminste 7 dagen voor aanvang van de reservering.

Voorgerecht
Rode bieten carpaccio | spinaziesalade | bosfruit | noten | cocktailsaus | vegan

Of

Rundercarpaccio | pijnboompitten | Parmezaan | rucola | truffelmayonaise | crostini

Hoofdgerecht
Griekse kipspies | kruidenrijst | tzatziki | paprikasaus

Of

Zalm Teriyaki | kokosrijst | paksoi | paprika | gebakken uitjes | furikake

Nagerecht
Passievrucht cheesecake | frambozensorbetijs

Optioneel voor alle menu�s:
Brood & boter per persoon 
Brood wordt aangevuld naar behoefte, en is daarom alleen af te nemen voor de gehele groep

Brood & boter per portie 
1 portie is deelbaar door 4 personen

Friet met mayonaise per portie 
1 portie is deelbaar door 2 personen

Groenten uit het seizoen per portie 
1 portie is deelbaar door 2 personen

Groene salade per portie 
1 portie is deelbaar door 2 personen

Extra gang 
Tussen voor- en hoofdgerecht, per persoon



3-gangen menu 4 
Voor groepen tot 40 gasten kunnen de gasten de gerechten op de dag zelf kiezen. Groepen 
van 40 gasten of meer vragen we de keuze van gerechten door te geven tenminste 7 dagen 
voor aanvang van de reservering.

Voorgerecht
Gerookte zalm | gravad lax dressing | crostini

Of

Burrata | gerookte amandelen | huisgedroogde tomaatjes | kruidenolie | focaccia kruim

Hoofdgerecht
Zeebaarsfilet | aardappelpuree met mierikswortel | lente-ui | groene groenten |
witte wijnsaus

Of

Flat iron steak | gegrilde groenten | Roseval aardappelen | jus de veau

Nagerecht
Appel-amandeltaartje | kaneelroomijs | slagroom

Vegetarische gerechten
Voor onze vegetarische gasten serveren wij alternatieve gerechten op basis van het 
gekozen menu voor de hele groep.

Allergieën & speciale dieetwensen
Voor gasten met allergieën of speciale dieetwensen serveren wij een alternatief 
gerecht. Wij ontvangen dieetwensen graag uiterlijk 7 dagen voor de reservering. Voor 
allergie-informatie kunnen gasten contact opnemen met het bedienend personeel. 

Optioneel voor alle menu�s:
Brood & boter per persoon 
Brood wordt aangevuld naar behoefte, en is daarom alleen af te nemen voor de gehele groep

Brood & boter per portie 
1 portie is deelbaar door 4 personen

Friet met mayonaise per portie
1 portie is deelbaar door 2 personen

Groenten uit het seizoen per portie 
1 portie is deelbaar door 2 personen

Groene salade per portie 
1 portie is deelbaar door 2 personen

Extra gang 
Tussen voor- en hoofdgerecht, per persoon



Walking dinner - vanaf 30 personen
Maak uw eigen selectie voor uw walking dinner. Wij adviseren 8 tot 12 bites om het 
maaltijdvullend te laten zijn. Wij kunnen gemiddeld 1 item per 15 minuten serveren.

Bruschetta | tomaat | antiboise
Friet | puntzak | mayonaise
Mini pizza | tomaat | mozzarella
Gemengde vegetarische canapés
Vega spiesje | tomaat | mozzarella | pesto
Watermeloen | gemberbier | wasabi mayonaise
Nachos | bonen | maïs | cheddarsaus
Yakitori | kip | soja | lente-ui | gebakken uitjes | furikake
Chorizokroket | paprika mayonaise
Crostini | eiersalade | truffel | lente-ui
Crostini | gerookte zalm
Falafel | koriander | peper | crème fraîche
Blini | gerookte zalm | crème fraîche
Blini | Hollandse garnalen | cocktailsaus
Tomatensoep | basilicum
Spaanse tortilla 
Vegetarische mediterrane quiche
Kreeftenbitterbal | dillemayonaise | gefrituurde peterselie
Chocolademoussetaartje
Citroentaart | meringue
Cheescake | bosbessen
Mini burrata | zoetzure rode biet
Gegrilde groene asperge | knoflook | grof zeezout
Broodje pulled jackfruit | hoisin
Griekse kip | rijst | tzatziki 
Broodje pulled chicken | BBQ-saus
Krabsalade | appel | gemarineerde tomaat
Gado gado salade
Bospaddenstoelenroomsoep
Gambaspiesje | knoflook | groene kruiden
Carpaccio | Parmezaanse kaas | pijnboompitten | pesto | olie
Gerookte zalm | zoetzure venkel
Huisgemaakte ravioli | citroen | pistache pesto
Noedelsalade | gebrande zalm
Rendang | kokosrijst | zoetzuur | komkommer
Langzaam gegaard buikspek | hoisinsaus | mangosalade
Gebakken zeebaarsfilet | tomatensaus | olijven | kappertjes
Kalfssukade | bospaddenstoeltjes | jus | aardappelpuree
Rosé kalfsentrecôte | bearnaisesaus
Flat iron steak | chimichurri
Coquille | saffraan | risotto 



Drankenarrangement

Ontvangst met een glas Cava 

Ontvangst met een cocktail 

Dranken op nacalculatie 

2 dranken arrangement* 
- 2 dranken in het assortiment; bieren van de tap, frisdrank of huiswijn
- 1/2 fles mineraalwater
- Koffie of thee

3 dranken arrangement* 
- 3 dranken in het assortiment; bieren van de tap, frisdrank of huiswijn
- 1/2 fles mineraalwater
- Koffie of thee

Hollandse Open Bar (3 uren) 
In het assortiment; bieren van de tap, bieren op fles, 0.0% bier, huiswijnen, frisdranken, sappen, 
mineraalwater, koffie en thee

Internationale Open Bar (3 uren) 
In het assortiment; bieren van de tap, bieren op fles, 0.0% bier, huiswijnen, cava, frisdranken, 
sappen, mineraalwater, Eristoff wodka, Eristoff Red wodka, Bacardi rum, Dewar�s whiskey, 
Bombay Sapphire Gin, Jose Cuervo Tequilla, Disaronno Amaretto, Baileys, Kahlúa, Malibu, Licor 
43, Limoncello, Sambuca, Jägermeister, Jonge Jenever, Vieux, Apfelkorn, koffie en thee

* Alleen beschikbaar met seated dinner



Rembrandplein 17 - I, 1017 CT Amsterdam

020 625 2011

www.dekroon.nl

kantoor@dekroon.nl


